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Pour information � 
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cotedebeaupre.com



Nos producteurs

FERME LE COMTE  
DE ROUSSY
6167, AVENUE ROYALE,  
L’ANGE-GARDIEN
Au cœur de la Route de la Nouvelle-France, 
la famille Hébert cultive la terre de la ferme 
Compte de Roussy depuis 365 ans, soit 
11 générations ! Le kiosque champêtre, 
aménagé en surplomb d’un verger en 
coteau, charmera le gourmet en vous par 
une grande variété de fruits et légumes, 
ainsi que de délicieuses tartes maison aux 
fruits et au sucre à la crème. La terrasse 
panoramique offrant une vue imprenable 
sur le fleuve Saint-Laurent ainsi que la 
mini-ferme combleront petits et grands. 
Autocueillette de fraises, pommes et poires 
possible en saison.

LES CANARDISES
5170, AVENUE ROYALE,  
SAINT-FERRÉOL-LES-NEIGES
Entreprise agricole aux valeurs 
durables et responsables, la ferme  
Les Canardises est spécialisée dans 
l’élevage de canards. Cet élevage 
naturel en plein air propose des 
produits gourmands de qualité, conçus 
selon un savoir-faire familial issu 
d’une longue tradition de la campagne 
française. La conserverie et la boutique 
situées directement sur la ferme vous 
convient à une visite et dégustation de 
qualité exceptionnelle.
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12 FERME QUÉBEC-OIES
484, AVENUE ROYALE, SAINT-TITE-DES-CAPS

Un nom accrocheur, des gens passionnés et un produit rare à saveur locale : le foie gras 
d’oies vous oblige à faire une petite visite à la Ferme Québec-Oies. À Saint-Tite-des-Caps, 
l’environnement naturel de la terre formé d’immenses prés offre aux animaux un lieu 
d’élevage de grande qualité. Sur place, les propriétaires, fiers de pratiquer une agriculture 
responsable, se feront un plaisir de partager leur passion en vous expliquant leurs méthodes 
d’élevage et les différentes caractéristiques des oies. Dégustation offerte sur place.
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https://www.lescanardises.com/
https://lafermequebecoies.com/


Nos alcools
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VIGNOBLE DOMAINE  
L’ANGE GARDIEN
6869, AVENUE ROYALE, L’ANGE-GARDIEN
Sur ce site enchanteur, éveillez vos sens et 
profitez de la magnifique terrasse avec vue 
sur les 18 000 vignes vallonnées. Producteur 
de vins plusieurs fois médaillés et certifiés 
IGP « Indication Géographique Protégée », de 
produits fortifiés et de glace, le vignoble 
propose des dégustations au comptoir, en 
terrasse ou encore en salle privée pour 
les groupes. En accompagnement sont 
disponibles des fromages, des charcuteries 
ainsi que des produits locaux. Une adresse 
incontournable !

BRASSEUR DES MONTS
3069, AVENUE ROYALE,  
SAINT-FERRÉOL-LES-NEIGES
Dans un bâtiment moderne et 
lumineux, Brasseur Des Monts propose 
des bières brassées sur place dans 
une cuverie dernier cri. À proximité du 
Mont-Sainte-Anne, c’est un véritable 
repaire pour tous les amateurs 
d’activités sportives et de plein air qui 
cherchent un endroit convivial pour se 
rassembler. Chacune des bières aux 
goûts uniques est inspirée des 
lieux, personnages et activités 
entourant le Mont-Sainte-
Anne. Au Resto du Repaire, 
tous les plats sont concoctés 
par le chef en fonction des 
saveurs des bières et avec les 
produits frais des producteurs 
de la région.
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14 MICROBRASSERIE BEAUX PRÉS
9430, BOUL. SAINTE-ANNE, SAINTE-ANNE-DE-BEAUPRÉ

Aux abords du fleuve Saint-Laurent, la microbrasserie offre une sélection de 16 bières 
artisanales en fût ainsi qu’un menu style pub avec plats concoctés à base de viandes 
fumées sur place. Brassées depuis 2011 au cœur de la Côte-de-Beaupré, les bières 
locales rappellent la richesse naturelle de notre territoire. Cinq jeunes entrepreneurs sont 
devenus les nouveaux propriétaires et ont, par le fait même, renouvelé le décor en plus 
de moderniser les équipements de production. En été, la terrasse ensoleillée est un lieu 
magnifique qui permet de profiter de l’air frais du fleuve !
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https://www.facebook.com/brasseurdesmonts
https://mdbp.ca/


 

Nos cafés  
et boulangeries

CAFÉ APOLLO
10 013, AVENUE ROYALE,  
SAINTE-ANNE-DE-BEAUPRÉ
Ce café de type troisième vague offre 
des cafés de spécialité et une sélection 
de vins en importation privée. À même la 
Véloroute Marie-Hélène Prémont, voisin 
de la basilique et à proximité du Quai de 
Sainte-Anne, il est idéalement situé pour 
un arrêt avant ou après une activité de 
plein air ou tout simplement pour savourer 
une pause-café dans un joli décor. On aime 
les grandes portes de garage qui s’ouvrent 
sur la terrasse en été !
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PRALINE  
ET CHOCOLAT

7874, AVENUE ROYALE,  
CHÂTEAU-RICHER
Dans un tout petit établissement se trouve 
le secret gourmand de la Côte-de-Beaupré 
le mieux caché. Le propriétaire-pâtissier 
de Praline et Chocolat, Ludovic Vault, 
prépare des gourmandises à se lécher le 
bout des doigts : gâteaux, tartes, macarons, 
pâtisseries et chocolats fins, viennoiseries 
« pur beurre », pains, cafés, crèmes glacées et 
sorbets… Le tout, fait maison bien entendu ! 

ÉPICERIE-CAFÉ  
LES TROIS BECS 

10 955, BOUL. SAINTE-ANNE, BEAUPRÉ
La sympathique sandwicherie Les Trois 
Becs du réputé chef David Ruel, originaire 
des alpes françaises, propose une cuisine 
locale et inspirée des produits saisonniers. 
À manger sur place ou à emporter : 
sandwichs, cafés, viennoiseries, salades 
et desserts décadents sont au menu. 
Hautement populaires, des repas prêt-
à-manger en formule sous vide sont 
également offerts pour vos séjours au 
chalet ou à la maison.

LES BONYEUSES
10 997, BOUL. SAINTE-ANNE, BEAUPRÉ
Chez Les Bonyeuses, on ne fait pas que 
du pain, on s’en passionne ! Les odeurs 
du pain et de viennoiseries taquinent 
votre odorat autant qu’elles émoustillent 
votre regard. C’est dans une ambiance 
chaleureuse et conviviale que vous 
pourrez déguster croissants, pâtisseries, 
cafés, pains 100 % faits avec des 
farines québécoises, sandwichs faits 
minute et produits du terroir local. Un 
incontournable à Beaupré pour les petits 
matins douillets ou les midis pressés.
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https://www.pralinechocolat.ca/
https://www.lestroisbecs.ca/
https://www.lestroisbecs.ca/
https://www.lesbonyeuses.ca/


Nos restaurants
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LE SHACK  
À PATATES

3380, AVENUE ROYALE,  
SAINT-FERRÉOL-LES-NEIGES
Ce véritable « shack » en plein cœur du village 
de Saint-Ferréol-les-Neiges vous réconfortera 
après une journée en plein air. Vous vous y 
sentirez comme chez vous, mais sans avoir à 
cuisiner, avec une belle sélection de bières de 
microbrasseries québécoises en prime. Cette 
cantine aux fines saveurs varie son menu 
chaque semaine en proposant des poutines 
thématiques, salades et pizzas aux ingrédients 
locaux et saisonniers. Un de leur voisin est 
d’ailleurs producteur maraîcher !

LA GRANGE – 
BRASSERIE ITALIENNE 
(RESTAURANT)
11 000, BOUL. SAINTE-ANNE, 
BEAUPRÉ
Risotto, cannelloni, pizza 
margherita, burrata et escalope 
de veau, le menu de La Grange 
– Brasserie Italienne vous fera 
voyager gustativement ! Avec sa 
verrière 4 saisons, ses murs de 
brique, son immense bar et ses 
poutres apparentes, le restaurant 
vous convie à une découverte 
culinaire des plus conviviales. Grâce 
à son four à pizza distinctif au 
milieu de la cuisine ouverte, vous 
pourrez y admirer les pizzaiolos 
à l’œuvre, tout en savourant une 
bière de microbrasserie locale ou 
cocktail festif.  

BISTRO NORDIK
500, BOUL. DU BEAU-PRÉ, BEAUPRÉ
Au fil des saisons et des récoltes, la cuisine 
du Bistro Nordik met en valeur ce que la 
nature a de meilleur à offrir dans toute sa 
diversité, avec au cœur de son menu les 
produits de la Côte-de-Beaupré et de ses 
environs. La magnifique vue sur la montagne 
du Mont-Sainte-Anne, le décor moderne et 
chaleureux ainsi que l’odeur du 
feu de foyer en font un 
arrêt gastronomique des 
plus conviviaux pour une 
soirée romantique ou 
en famille.
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Nos restaurants
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AUBERGE & CAMPAGNE
3470, AVENUE ROYALE,  
SAINT-FERRÉOL-LES-NEIGES
À même l’auberge, le menu du 
restaurant méticuleusement élaboré 
par la cheffe Alexanne Grenier 
propose une gamme de plats à 
partager :  huîtres grillées, moules 
en escabèche, cromesqui de chou 
rouge, magret de canard, crabe 
tempura, etc. Bien connue dans 
la région, Alexanne prépare des 
plats innovants préparés avec des 
produits du Québec selon les saisons, 
ainsi que de la Ferme Les Neiges, 
appartenant aux propriétaires de 
l’auberge. L’expérience gastronomique 
est accompagnée d’une carte des vins 
et cocktails conçue en collaboration 
avec une sommelière.

AUBERGE BAKER
8790, AVENUE ROYALE, 
CHÂTEAU-RICHER

C’est dans une maison ancestrale 
champêtre datant de 1840, que le chef 
vous propose une savoureuse cuisine 
québécoise aux parfums du terroir. 
Véritable icône de la Côte-de-Beaupré, 
l’Auberge Baker a l’honneur de recevoir 
des groupes d’ici ou d’ailleurs depuis 
près de quatre-vingt-dix ans. Allant du 
boudin noir au ris de veau, magret de 
canard, risotto et même ragoût de pattes 
et boulettes de porc de grand-maman, le 
menu saura combler tous les épicuriens!

15

 I  GUIDE DE DÉCOUVERTE S  I  CIRCUIT GOURMAND CÔTE-DE-BEAUPRÉ6



Ce projet a été financé par le ministère de l’Agriculture, des Pêcheries et de l’Alimentation dans le cadre de 
l’Initiative ministérielle Proximité.

Notre patrimoine
LA GRANDE FERME –  
SITE HISTORIQUE

800, CHEMIN DU CAP-TOURMENTE,  
SAINT-JOACHIM
Un petit détour par le chemin du Cap-Tourmente 
vous mènera au site historique de la Grande Ferme. 
Au cœur d’un cadre ancestral unique en Amérique 
du Nord, ce centre d’interprétation propose une 
visite multisensorielle pour en apprendre plus  
sur l’évolution de l’alimentation, de la Nouvelle-
France jusqu’à aujourd’hui. Découvrez le 
riche patrimoine historique et archéologique 
de ce coin de la Côte-de-Beaupré fréquenté  
depuis des siècles.
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DÉGUSTONS  
CÔTE-DE- 
BEAUPRÉ

Fiers du caractère historique et unique de 
son agriculture, les producteurs de la Côte-
de-Beaupré se sont rassemblés derrière 
une signature régionale afin de valoriser 
l’authenticité et le savoir-faire des agriculteurs 
locaux. Les produits Dégustons Côte-de-
Beaupré sont en vente chez les producteurs 
adhérents, au IGA Extra Chouinard et Fils, au 
BAM Café ainsi qu’au Marché du Village Dany 
Drouin.

Pour plus d’information :  
418 822-3578 | 1 877 611-6145 
cotedebeaupre.com

ROUTE DE LA  
NOUVELLE-
FRANCE

Campée dans un décor naturel et 
enchanteur, la Route de la Nouvelle-
France est l’une des plus vieilles artères 
de l’Amérique du Nord. Elle vous plongera 
dans l’histoire en vous dévoilant ses 
attraits culturels, patrimoniaux et 
agrotouristiques. Explorez le circuit selon 
vos envies grâce à la carte interactive, 
que ce soit en auto ou à vélo. Un circuit 
spécifique localisé au cœur de Sainte-
Anne-de-Beaupré vous permet également 
d’effectuer un trajet à pied.

routedelanouvellefrance.com

 I  GUIDE DE DÉCOUVERTE S  I  CIRCUIT GOURMAND CÔTE-DE-BEAUPRÉ7

NOS KIOSQUES  
SAISONNIERS
BIO FERME DES CAPS (kombucha)
FERME ARTHUR CAUCHON  
(fruits, légumes et érable)
FERME SIMARD (fruits et légumes)
JARDINS DU PETIT-PRÉ(fruits et légumes)
FERME DES SEPT CRANS (champignons)
FERME FRANÇOIS BÉLANGER  
(fruits et légumes)
FERME ANLOUSIE (produits de l’érable)
MIEILLERIE DU CAVEAU (miel)
A.C. LÉGUMES (légumes)
MARCHÉ PUBLIC DE  
SAINT-FERRÉOL-LES-NEIGES

https://cotedebeaupre.com/circuits/tourismegourmand/
https://cotedebeaupre.com/circuits/tourismegourmand/
https://cotedebeaupre.com/circuits/tourismegourmand/
http://www.routedelanouvellefrance.com

